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 بسمه تعالی 

 راهنماي مطالعاتی دانشجويان

(Study guide) 

 

 هاي میکروبی مواد غذايی ها و مسمومیت عفونت عنوان درس:

 مواد غذايیبهداشت و ايمنی  گروه :

 تاريخ : 

 هاي میکروبی مواد غذايی ها و مسمومیت عفونت عنوان درس : 

 3 تعداد واحد :

 دكتر مريم عباس والی هماهنگ كننده:

 گروه مدرسین: 

 یعباس وال ميدكتر مر 

  دكتر عنايت الله بريزي  

 

 میکروب شناسی مواد غذايی پیش نیاز:

 

 یح دهید:اهمیت اين درس را در يك پاراگراف توض

 

 

 

 اهداف كلی و میانی:

 مسمومیت هاي غذايیعفونت ها و انواع شناخت  -

بروز بیماري هاي فساد مواد غذايی و پیشگیري از  راه هاي كنترل وبا  آشنايی -

 منتقله از مواد غذايی

 روش هاي كشت و جداسازي باكتريهاي مهم در مواد غذايی  با آشنايی -
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 روش تدريس: 
 و عملیات آزمايشگاهی سخنرانی و پرسش و پاسخحضوري: 

 

 

 روش ارزشیابی : 

 ارزيابی تکوينی: حضور فعال در كلاس نظري و عملی و پرسش و پاسخ و تکالیف -

ارزشیابی تکمیلی : امتحان كتبی پايان ترم و ارائه يك كار عملی و يك ارائه  -

 كلاسی

 

 

  :(دقیق معرفی نمائید طوربهمرتبط را )كتاب ژورنال يا سايت اينترنتی  مراجع

 منابع آموزشی اصلی

 مشهد یمدرن انتشارات دانشگاه فردوس يیغذا يولوژیب کرویم 

 يیمواد غذا تیمسموم يولوژیدمیو اپ يیزا در مواد غذا يماریب يکروبهایم .

 لريدكتر ودود رضو

 انتشارات دانشگاه تهران ميكر یتیدكتر گ يیمواد غذا یکروبیم يآزمون ها 

 Food microbiology. Adams, M.R., Moss, M.O. Last edition 

 )Official methods of Analysis of AOAC international. Last edition 

 -Laboratory methods in food microbiology .W.F.Harigan(2005) 
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 رتند از: اشتباهات رايج دانشجويان در اين درس عبا

 تفاوت عفونت غذايی با مسمومیت غذايی چیست؟

 انواع مختلف روش كشت را نام ببريد.

 روشهاي مختلف تشخیص، شناسايی و شمارش میکروبها چیست؟

 

 

  نکات كلیدي در يادگیري بهتر اين درس عبارتند از:
 يیمنتقله از مواد غذا يها، قارچ ها و انگل ها روسيها، و يبا باكتر يیآشنا -

 يیبا منشا غذا زايماریب يسهایارگان کرویبا م يیآشنا -

 يیمواد غذا يفسادزا يسمهایارگان کرویبا م يیآشنا -

 يیمواد غذا یکروبیم يبا عفونتها يیآشنا -

 يیمواد غذا یکروبیم يتهایبا مسموم يیآشنا -

 يیبا انواع فساد مواد غذا يیآشنا -

 يیدر مواد غذا کروبهایت ممختلف كش يكسب مهارت در انجام روشها -

و  زايماریب يکروبهایمختلف جستجو و شمارش م يكسب مهارت در انجام روشها -

 يیمواد غذا يفسادزا

 يیمرتبط با مواد غذا يسمهایکروارگانیم صیكسب مهارت در نحوه تشخ -

 .يیمختلف در مواد غذا باتیترك یکروبیاثر ضد م یكسب مهارت در بررس -

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


